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Denominazione Barbaresco docg
“Magno”
Vitigno 100% Nebbiolo
Area produzione 4 comuni dell'area di
Barbaresco
Vinificazione Pigiadiraspatura, fermen-

tazione in acciaio inox
con controllo di tempera-
tura a 28°- 30°C.
Macerazione delle bucce
per 12 giorni con rimon-
taggio giornaliero.

Provavel rotulo usado no Brasil.

Fermentazione malolattica [RIGEA

Invecchiamento Invecchiamento per 18
mesi in botti grandi di
rovere di slavonia.

gione di Origine Conroll G

Commenti dell'enologo Etereo, con note balsami-
che, elegante, persistente

2008 di ottima struttura.

Al Mty

Abbinamenti gastronomici [CllchleAfsl<aeh A Ele
chino al forno, ossobuco,

formaggi stagionati.

Longevita 10 anni

Panquecas de frango desfiado e de seleta de legumes.
Jantar em 03/02/2012, com a Neta.
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