Carménere

Cabernet Sauvignon

C‘ﬁm’;; Malbec

Syrah
Malbec

Este vino destaca por su intenso color rojo rubi con tonos violaceos, su elegancia
aromatica y su frescura. Los tenores aromaticos que presenta son caracteristicos
de zonas frascas. flores como violeta, agrestes (poleo) y fondo de frutos frescos
como guindas, ciruelas y duraznos. Los tonos dulces tostados, procedentes de
sus doce meses de guarda en barrica, se muestran muy sutiles. La boca presenta
una muy buena acidez, taninos redondos y sabroso final afrutado. Su potencial de
guarda es de ocho anos.

Vino ideal para maridar con carnes a la parrilla, asado de tira, ademas de pastas y
carnes blancas levemente sazonadas.

DESCARGAR FICHA el

Vinificacion

PROVA DA SAFRA DE 2006.

Asado de tira (costela) com pastelera de choclos y vegetales asados.
Jantar em 09/04/2012 no Restaurante Vichuquén do Hotel Galerias, Santiago/CHI.
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