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. ORIGEN .

Valle de Rapel
. SUELO .

Terrenos ubicados en riberas.
. GUARDA .

70% guardado en barricas de roble americano durante 8 meses.

{ COLOR }
Rajo intenso, oscuro y profundo.
{ AROMA }
Deliciosos aromas a fruta. Ciruelas negras y grosellas maduras, junto a
chacolate con notas a café y tostado.
{ SABOR }
Notas a ciruelas negras y especies, enmarcadas generosamente por roble

americano tostado junto a una suave y buena estructura en boca.

{ ACOMPANA }
Se expresa deliciosamente bien junto a carnes de caza, acompanadas de

salsas agridulces y berries.

www.casillerodeldiablo.com

N

1) Medalhdo ao molho de funghi com puré; 2) Congrio da Sicilia com batatas duquesa.
Almoco em 10/04/2012, no Restaurante Club Union Arabe em Vifa del Mar/CHL.
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