Zardoz Tinto

Pais de Origem Chile

Regido Valle del Maipo

Produtor Vifia Indémita

Safra 2007

Castas 100% Cabernet Sauvignon

Tem. de Servico 15°C

Guarda 5a8anos

Harmonizacdo Lombo de cervo, Costela e Chuletas de cordeiro, Filé bovino e
Pato.

Andlises Alcool 15,5% - PH 3,38 — Acidez Total 5,19 gll d"H2S O4 — Agu-
cares Residuais - 3 g/dm3

Barica 18 a 24 meses em Barrica de Carvalho

Vinificagcdo Obtido das melhores uvas e fratadas em colheita manual. As

uvas chegam inteiras e selecionadas. Em poucas horas se
realiza a prensa das uvas, deixando-as repousar por 4 dias a
11°C em tanque open top. Apds sdo transferidas para as pds
gue movem a massa de licor alcodlico que se forma na parte
superior da cuba durante a fermentacdo. Depois acorre a
maceracdo alcodlica que dura até que o vinho figue com-

pleto. Finalmente se transfere o vinho para barricas de carvalho
Cédigo: 11447 de 225 Its para o envelhecimento do vinho enfre 18 a 24 meses.

Notas de Prova Com cor de tonalidades de vermelho violeta. Seu aroma é
complexo e delicado de frutas vermelhas, com um toque defu-
mado fino e menta. Seu paladar & extraordindrio, limpo, com
frutas e taninos suaves, redondos e elegantes. Sutileza e distin-
¢do, equilibrio e suavidade, longo final.

Prémios Colheita 2007:
-Medalha de Prata, Decanter World Wine Awards, 2010.
-Medalha de Prata, é° ncontro anual Wines Of Chile, 2010.
-Medalha de Ouro, Concurso Mundial de Bruxelas,2009.
-Medalha de Prata, Internacional Wine Challenge, 2009
-90+ Pontos, Revista Wine Advocate,2009
-Medalha de Prata, Internacional Wine & Spirit Competition,09

Tabua de fiambres. Prova da safra 2009, no Hotel Galerias, Santiago/CH, no
jantar em 10/04/2012.
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