LA FLOR_

MALBEC

NUESTRA FILOSOFIA

“HACER UN GRAN VINO ES UN ACTO DE GENEROSIDAD, DE PENSAR

SIEMPRE EN EL OTRO QUE LO DEGUSTAR ESTRA MISION ES

PRODUCIR SERIES LIMITADAS DE GRANDES VINOS, ELABORADOS

CON ORGULLO EN ARGENTINA™.
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© UBICACION: UVA PROVENIENTE DE VINEDOS DE FINCA EL

CHICHE, AGRELO, LUJAN DE CUYO Y VINEDOS DE DON

ANTONIO, VALLE DE UCO.
* ALTURA SOBRE EL NIVEL DEL MAR: Q80 MTS EN VINEDOS DE

AGRELO Y 1.200 MTS VALLE DE UC
I & LO R_ ‘ © COMPOCISION: 100% MALBEC,

©ANTIC DADI PLANTADO EN 1992,

PULENTA WINES

© RENDIMIENTO POR HECTAREA: 10.000 BOTELI

COSECHA

‘ CCOSECHAD A PARTIR DEL 15 DE MARZO DE 2011,
T BRIX: 24,5 7
* COSECHA MANUAL EN CAJAS DE 18 KG,

VINIFICACION

CCOSECHA Y SI.!.Ii(I(.’l(‘)N MANUAL DE RACIMOS EN BODEGA.
S DE 12 A 14 HORAS DE MACERACION PREFERMENTATIVA ENTRE
sy 8
* FERMENTACION ALCOHOLICA EN  TANQUES DE  ACERO
INOXIDABLE Y PILETAS DE CONCRETO,
‘ * FERMENTACION MALOLACTICA ESPONTANEA EN PILETAS,
- 30% DE MADERA EN FERMENTACION ¥ UN PASO DE 6 MESES
EN BARRICAS DE SEGUNDO USO,
T ALCOHOL: 14,5 %
2 (0} I I
‘ © ACIDEZ TOTAL: 5,20 G/1 (ACIDO TARTARICO).
M ALBEZC *PHE 3,065

= * EMBOTELLADO: NOVIEMBRE DE 2011,
MENDOZA

ARGENTINA * PRODUCCION: 15.000 CAJAS.

NOTAS DE DEGUSTACION

“DE COLOR ROJO VIOLACEO PROFUNDO, SU AROMA ES PLENO
A FRUTAS ROJAS MADURAS CON LEVES TONALIDADES FLORALES,
ACOMPANADAS POR DELICADAS NOTAS DE VAINILLA Y TABACO
PROVENIENTES DE LA MADERA. EN BOCA, SE PRESENTA REDONDO),
DE BUEN CARACTER ¥ NOTABLE ESTRUCTURA, POSEE TANINOS
AMABLES QUE LE CONFIEREN GRAN COMPLEJIDAD Y UN
MEMORABLE FINAL™,

RUTA PROVINCIAL 86, KM 6,5- ALTO AGRELO - MENDOZA

W W W .PULENTAESTATE COoM

Carne al horno con papas. Postre: dulce de durazno y anana.
Almoco em 12/04/2012 na Winery, Mendoza/ARG
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