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Cosceha;: 2008

Vifiedo: Ubicado en Vista Flores, Valle de Uco. Plantado en el afio 1994, regado por goteo.
El rendimiento es de 6.000 kilos por hectirea.

La cosecha se realiza manualmente, Se coseché el 14 de Abril del 2008.

Altitud: 1.100 m.s.n.m.
Suelo: Franco Arenoso pedregoso en profundidad, de muy buen drenaje.
Ale. 14.30% | Acidez Total 6.22 gl/1t | pH 3.60

Vinificacién: Se transporta en cajas de 20 kilos. Recepcién en Bodega y Seleccién manual de
racimos y granos. Se realiza una maceracién pre-fermentativa a 8°C durante 5 dias. Durante
este periodo se realizan dos pigeages diarios.

Fermentacién: Luego de la maceracién en frio, se siembra con levaduras seleccionadas.
La fermentacién alechélica es conducida entre 26°C y 30%C en pequetios depésitos de acero
inoxidable. La fermentacién dura entre 8 y 10 dias.

Maceracién: El tiempo de maceracion es de 28 dias. La extraccion de color y taninos se realiza
de manera intensa los 4 primeros dias de maceracién. Se realizan en este periodo 5 pigeages
manuales como trabajo de extraccién asociados a dos delestages. Cuando la fermentacién
finaliza, se rellena el tanque con vino de la misma calidad para extender la meceracién 28 dias
con el sombrero sumergido. Una vez terminada la meceracién, se procede al descube donde se
separa el vino escurrido del que se obtiene del prensado.

La fermentacién Malolactica se realizé en barricas.

Ageing: 14 meses 90% en barricas de roble Francés nuevas y 10% en barricas de roble
Americano nuevas, Luego del paso por barricas, se realizan los cortes, se clarifica con claras de
huevo y se fracciona. Antes de salir eal mercado, el vino pasa 12 meses en estiba,

Tasﬁng Notes: De color rojo violdceo intenso y vivo. Gran concentracién de frutos rojosy
negros donde se destacan las ciruelas maduras y cerezas combinadas con notas de violetas.
Aparecen notas de caramelo, vainilla y chocolate bien integradas con la fruta. De gran volumen
¥ t:].cgﬂncia, sus taninos son dulces y su acidez fresca. De gran persistencia aromatica.

PREMIOS (incluidos premios a cosechas anteriores):
ARGENTINE WINE AWARDS 2011 : Medalla de Plata
WINE ADVOCATE PARKER: 89 pts.
INTERNATIONAL WINE CELLAR ST (Issue 14.8): 90 pts.
ARGENTINE WINE AWARDS 2009: Medalla de Oro

Menu degustacao de outono, com 5 passos, na Bodega Ruca Malen.
Almoco em 13/04/2012. Guia Eugénia.
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