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CASA VALDUGA
GRAN RAIZES CORTE

Vindima: 2009

Variedade: Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Tannat

Terroir: Campanha

Clone Varietal: Entav 242

Clone Porta-Enxerto: SO4

Sistema de Produgdo: Espaldeira Simples

Densidade/ha: 4.000 plantas

Tipo de Poda: Cord3o Esporonado

Carga de Gemas/ha: 33.000

Praticas Viticolas: Avangada tecnologia agricola, manejo adequado do dossel
vegetativo, raleio de cachos para controle de produgédo. Viticultura sustentavel e de
precisdo, respeitando o meio ambiente.

Colheita: Manual e seletiva.

Vinificagdo

- Colheita tardia — supermaturagdo das uvas - selecdo final dos cachos;
- Desengace das uvas frescas;

- Maceragédo em frio;

- Uso de leveduras selecionadas Saccharomyces cerevisiae;
- Fermentagdo alcodlica com temperatura de 242 a 25°C;

- Prensagem descontinua delicada;

- Fermentagdo malolatica;

- Maturacdo por 12 meses em barricas de carvalho francés;
- Engarrafamento;

- Maturagdo em cave por 18 meses.

Visdo: Limpido e brilhante, de coloragdo rubi intenso.

Olfato: A passagem por barricas francesas de primeiro uso proporciona uma
complexidade aromatica com notas de especiarias, café e frutas maduras, como
amora e ameixa.

Paladar: Com notdvel volume em boca, possui taninos maduros e o6tima
persisténcia gustativa.

Consumo: 162 a 202C.
Harmonizagdo: Massas com molhos picantes, gqueijos maduros e carnes de caga.

Laudo Analitico

Alcool: 14%

Acidez Total: 6,20g/I de cido tartarico
Acidez Volatil: 0,54g/| de acido acético
Densidade: 0,995

Extrato Seco: 33,4g/I

SO, Total/Livre: 0,111 /0,042 g/|
Aglicares totais em glicose: 2,53g/|
pH: 3,61

Prova durante o Circuito Brasileiro de Degustacao, Curitiba 14/05/2012.
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