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Cabernet Franc e Shiraz

Ficha Técnica
Cabernet Franc / Shiraz — Campos de Cima — Safra 2009

Este vinho foi elaborado com corte de uvas da variedade Cabernet Franc e Shiraz. As uvas
foram colhidas manualmente durante o més de fevereiro, o transporte para a Vinicola foi
realizado imediatamente apds a colheita, com controle de temperatura, evitando a perda de
qualidade das uvas. Logo apds a chegada, as uvas foram desengacadas e esmagadas, para
entdo iniciar o processo fermentativo. Fermentacao/Maceracdo: A fermentacdo alcodlica
realizou-se em tanques de ago inox, com uso de leveduras selecionadas. Durante todo o
periodo fermentativo, a temperatura foi controlada em torno de 28 a 30°C. O tempo total
de maceracao foi de 10 dias. A descuba foi realizada por gravidade.

Fermentacdo Malolatica: a fermentacdo maloldtica foi realizada espontaneamente e de
forma completa, imediatamente apds a fermentagdo alcodlica. Este vinho envelheceu
apenas em tanques de aco inox. Devido a excelente maturacdo das uvas, € um vinho
encorpado, com acidez baixa e alcool em torno de 12,5% . Deve ser consumido a
temperatura de 14°C a 16°C.

Prova durante o Circuito Brasileiro de Degustacéao, Curitiba 14/05/2012.
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