CHARDONNAY 2009

100% Chardonnay

/ Manual en bines, primera semana de febrero del 2.009.

X Espaldero de alta densidad de produccién, de poda minima y
i riego por goteo.

Altura: 790 m.s.n.m.

Maceracion Prefermentativa pelicular: 10 horas a 8°C.
Fermentacién: Alcohdlica en tanques de acero inoxidable a 15°C

con levaduras seleccionadas.

v
Cantidad de Pallets: 10 (140 cajas x 6 botellas) Peso Bruto de la mercaderfa: 11.200kg aprox.
Cajas: 1400 (si se incluye el peso del pallets, sumar 220 kg mas = 11.420 kg)
Peso Bruto x caja: 8 KG Peso Neto de la mercaderfa: 6.300kg aprox.
Peso Neto x caja: 4.5 KG (si se incluye el peso del pallets, sumar 220 kg mas = 6.520 kg )
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finca del

Fondue de quatro queijos. Jantar em 14/07/2012.

1336




CHARDONNAY 2009

Total Cajas: 2.200
Peso Bruto de la mercaderfa: 11.200kg aprox.

Peso Neto de la mercaderfa: 6.300kg aprox.
M3= 16.55 APROX.

La Chardonnay es una cepa de excelente adaptabilidad. De tonos
amarillos de mediana intensidad y aromas agradables. Tiene
buena compatibilidad en corte con otras cepas, conservando su
propio cardcter, y logrando una gran complejidad de sabores y
dAromas. Rt‘cuerda d r[llt}.lii bl‘dnc‘ds Y t‘x&')ticaﬁ, manteca Y notas L{e

almendras tostadas. En boca es pleno y fresco.

Amarillo suave con reflejos verdosos y dorados.

En nariz podemos encontrar notas de banana, manzana,
pera, melén, miel y recuerda a mermelada de damasco.

Paladar graso, con buena acidez. También encontramos
sabores citricos, con durazno y anand. Final con excepcional
armonia y equilibrio. Posee una larga caudalia y una persistencia

en boca que se destaca.

El Chardonnay es ideal para acompafiar:

Trucha, frutos de mar y fondue de queso.

Ancho: 15.4 cm Largo: 302 mm
Largo: 23.4 cm Ancho: 75.3 mm
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