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ABERNET SAUVIGNON - SYRAH
OLCHAGUA VALLEY | CHILEES
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2007 Cabernet Sauvignon - Syrah

Premios

88 Puntos (Descorchados, Guia de Vinos Chilenos de Patricio Tapia 2009, Chile)
Medalla de Bronce (International Wine & Spirit Competition 2008, U.K.)

Apariencia
Aromas

Sabor

Composicion Varietal
Denominacidn de Origen
Vifiedos

Sistema de Conduccion

Tipo de Suelo
Edad de los Vifiedos

Fecha de Cosecha

Maceracién en Frio
Levadura

Medalla de Oro (Mundus Vini 2008, Alemania)

Medalla de Bronce (Decanter World Wine Awards 2008, U.K.)

Temperatura de Fermentacion

Remontajes
Maceracion Total
Filtracion

Proceso de Guarda

Mezcla en contacto
con Madera

Tiempo en contacto
con Madera

Tipo de Madera
Edad de la Madera
Potencial de Guarda

Copa

Descripcién

Rojo plrpura intenso.

Muy complejo donde el Syrah muestra muy bien su caracter, con ciruelas
maduras, arandanos y fruta roja fresca, como frutilla y frambuesa. Todo
enmarcado por un tostado, castafia y vainilla elegantes propios de la
madera de guarda.

Generosa ciruela que se mantiene enfocada e intensa hasta el final.

Buena acidez y bien estructurado.

60% Cabernet Sauvignon
40% Syrah

Valle de Colchagua

90% MontGras, Fundo San José,

10% Linderos, Valle de Maipo

Lira, espaldera tradicional y parronal espariol
Franco arcilloso

8 - 27 afios

Proceso de Vinificacién

Las uvas fueron cosechadas y seleccionadas a mano durante la tercera y
cuarta semanas de abril de 2007.

3 dias

PDM y nativa

25°-32°C/77°-90°F

2 -3 por dia y 3 delastages

15 - 22 dias

Tierra y placas

Analisis
40% Alcohol 14,8%
Azucar Residual 2,97 griit
8 meses Acidez Total 4,91 gr/lt (como &cido
tartarico)
100% americana pH : 3,65
100% nueva Cajas Producidas : 13.200
5 - 7 afos
Sugerencias del Servicio
Riedel Temperatura 16°-18"C/B1°-6B4°F
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Berinjela recheada com gorgonzola, brocolis e tomates. Jantar em 10 de julho de 2009.
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