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Espumante Santo Isidro de Pegoes Bruto

Adega de Pegodes, Peninsula de Setubal- Portugal (Wine Company, R$ 49).
Elaborado com uvas 90% Moscatel e 10% Arinto pelo método classico
champenoise. Perlage fina persistente com média abundancia. Bom ataque e
elegancia nos aromas, com florais, leveduras, améndoas e frutas cristalizadas.
N3o é meio doce como se espera da maioria dos moscatéis, mas muito seco,

com otima acidez, bom corpo e média persisténcia, final fresco e macio, com
11% alc. MC

Risoto de funghi secci. Jantar em 28/07/2012.
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