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Monte Seis Reis - Rosé 2005

\

Classificacao: Vinho Regional Alentejano

Castas: Castelao(Periquita), Trincadeira Preta e Aragonez
Regiao Alentejo: Estremoz

Area Total da Vinha: 50 Hectares

Tipo de Solo: Limo-argiloso

Cor: Rosada

Aroma: No aroma possui uma grande complexidade aromatica,
onde sobressai a fruta a fruta vermelha bem madura, cerejas,

morangos.

Paladar: Na boca um vinho com alguma estrutura e uma boa
acidez.

Vindima: A vindima foi realizada no dia 15 de Setembro, tendo
por base os controlos de maturagao, homeadamente, no que diz
respeito a evolucao e acidez. A vindima foi manual e realizada
para pequenas caixas de 15 kg cada.

Vinificagao: Maceragao por fermentatacao durante 48 horas antes da
fermentacao alcodlica em 'Bica Aberta’, que decorreu em inox, com
temperatura controlada nos 17-18°C.

Engarrafamento: Engarrafaram-se 14.000 garrafas deste Rosé em Margo de

2006.

Longevidade: Deve ser bebido de imediato, embora nao perca qualidades nos
proximos 2-3 anos. Deve ser servido a uma temperatura de 14-16°C.

Gastronomia: Ideal como aperitivo e para acompanhar massas, saladas e
carnes brancas.

Descartado, provavelmente por haver vencido sua validade e ter sido mal
armazenado. Almoco de 60 anos em Tamandaré, 29/07/2012.
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