MALBEC 2008

Cantidad de Pallets: 10 (140 cajas x 6 botellas)
Cajas: 1400

Peso Bruto x caja: 8 KG

Peso Neto x caja: 4.5 KG

100% Malbec

Manual en bines, cuarta semana de febrero del 2.008.

Espaldero de alta densidad de produccién, de poda minima y

riego por goteo.

Altura: 790 m.s.n.m.

Fermentacién: Alcohélica en tanques de acero inoxidable.

Maduracion: 60 % seis meses en tanques de acero inoxidable; el

T

‘IO Y% restante con un l‘l'L'\'L‘ paso por L{lli.‘]i].‘i de Tt)l‘]L‘ americano.

Peso Bruto de la mercaderia: 11.200kg aprox.

(si se incluye el peso del pallets, sumar 220 kg mas = 11.420 kg)
Peso Neto de la mercaderia: 6.300kg aprox.

(si se incluye el peso del pallets, sumar 220 kg mas = 6.520 kg )
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MALBEC 2008

El Malbec es la variedad tinta que mejor se ha adaptado al suelo
argentino donde encontrd las condiciones ecoldgicas ideales para
su desarrollo, dando vinos excepcionales. El Malbec presenta un
color muy intenso y oscuro de tipo rojo cereza que puede llegar a
parecer casi negro. Los vinos Malbec son cilidos, suaves, con
taninos dulces muy agradables y con frescos aromas frutados
durante su juventud. La ciruela es una de las caracteristicas del

Malbec.

Presenta un color rojo rubf intenso con matices violdceos
o azulados, es brillante y con una interesante glicerina.

De aroma intenso y frutado, madera equilibrada , recuerda
a frutos rojos como ciruelas maduras y guindas.

Muy armdnico, de buena estructura, taninos dulces muy
agradables, equilibrado v puede apreciarse sabores a mermelada

de ciruela.

El Malbec es ideal para acompafiar:

Carnes rojas; pastas con salsa de tomate.

Total Cajas: 2.200 Ancho: 15.4 cm Largo: 302 mm
Peso Bruto de la mercaderia: 11.200kg aprox. Largo: 23.4 cm Ancho: 75.3 mm
Peso Neto de la mercaderia: 6.300kg aprox.

M3=16.55 APROX.
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