100% Cabernet Sauvignon

Manual en bines, segunda semana de Marzo del 2.008.

Espaldero de alta densidad de produccion, de poda minima y
riego por goteo,

Altura: 790 m.s.n.m.

Fermentacion: Alcohdlica en tanques de acero inoxidable.
Maduracién: 70 % seis meses en tanques de acero inoxidable; el

30 % restante con un breve paso por duelas de roble americano.

Cantidad de Pallets: 10 (140 cajas x 6 botellas) Peso Bruto de la mercaderia: 11.200kg aprox.

Cajas: 1400 (si se incluye el peso del pallets, sumar 220 kg mas = 11.420 kg)
Peso Bruto x caja: 8 KG Peso Neto de la mercaderfa: 6.300kg aprox.

Peso Neto x caja: 4.5 KG (si se incluye el peso del pallets, sumar 220 kg mas = 6.520 kg )
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El Cabernet Sauvignon se caracteriza por sus taninos densos y
aristocraticos, su color intenso, sus cnmplujm aromas frutales y su
estructura elegante. Es un vino robusto, que quiere quedar en la
memoria. Siendo el mismo uno de los tintos con més potencial.
Los buenos bebedores de vinos tintos siempre se inclinan por un

buen Cabernet Sauvignon.

A la vista se observa un vino intenso, brillante, con muy
buena glicerina y de gran cuerpo. De color rojo rubi intenso con
matices violdceos que viran a rojo granate con el tiempo.

El olfato nos anticipa los sabores que luego se perciben y
amplian en boca. Su reputacion de salvaje es evidente en la
primera inspiracion. Es intenso, muy atractivo en nariz, con una
madera sutil que no tapa las caracteristicas organolépticas del
variertal, recuerda pimientos verdes, algunas especias como
pimienta negra y frutos secos como por ejemplo higo seco.

Es equilibrado en cuanto alcohol y acidez, de muy buen

paladar, taninos redondos proporcionando una buena estructura

en boca, de larga persistencia y un final de roble americano

equilibrado que invita a seguir bebiendo.

Es ideal para acompafiar: Carnes rojas; carnes de caza (ciervo, jabali,

conejo); cordero, comidas con salsas fuerte; carnes a la parrilla.

Total Cajas: 2.200 Ancho: 15.4 cm Largo: 302 mm
Peso Bruto de la mercaderfa: 11.200kg aprox. Largo: 23.4 cm Ancho: 75.3 mm
Peso Neto de la mercaderfa: 6.300kg aprox.

M3= 16.55 APROX.
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