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CASTAS: ALVARELHAO, PEDRAL E VINHAO.

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

AsPECTO: BRILHANTE

Cor: VERMELHO RuBI

AROMA: COMPLEXO, LIGEIRAMENTE VINOSO, NO QUAL SE
NOTA A PRESENGA DE FRUTOS SILVESTRES.

SABOR: NA BOCA NOTA-SE UM BOM EQUILIBRIO ENTRE

OS PRINCIPAIS COMPONENTES (ALCOOL, ACIDEZ, EXTRATO
SECO), ENCORPADO E MACIO.

TECNOLOGIA DE VINIFICAGAO

SELECGAO DE UVAS. DESENGACE. FERMENTAGAO NA
PRESENGA DAS PELICULAS ATE DESDOBRAMENTO COMPLETO
DOS AGUCARES. FERMENTAGAO MALOLATICA. REALIZAGAO
DO LOTE. COLAGEM COM ALBUMINA DE OVO. FILTRAGRO.
ESTABILIZAGAO TARTARICA E DA MATERIA CORANTE.
FILTRAGAO. ENGARRAFAMENTO.

TEOR ALCOOLICO VOLUMICO: 10,5 % voL.

COMPORTAMENTO EM GARRAFA [ ADITIVOS
BOM, PODENDO FICAR UM ANO EM GARRAFA.
CONTEM SULFITOS.

SUGESTOES

OPTIMO PARA ACOMPANHAR PRATOS REGIONAIS (COZ!DO
A PORTUGUESA, LAMPREIA, ROJOES, SARDINHA ASSADA)

E PRATOS A BASE DE CARNES VERMELHAS.

RECOMENDA-SE O SEU CONSUMO A 14°C
APROXIMADAMENTE.

Lombinho de porco defumado, saladas e broa de cereais.

Jantar em 25/08/2012.
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