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MALBEC

MENDOZA-ARGENTINA

ESTIRPE BENEGAS

JUAN BENEGAS
100% MALBEC

Este varietal 100% Malbec fue producido con vifiedos especialmente seleccionados de la provincia
de Mendoza en Argentina, Estos vifiedos ubicados a los pies de los Andes estin bendecidos por un
clima y suelo de excepcion que permite producir un vino Ginico, de caricter tipicamente argentino.
Winemaker: Federico Benegas Lynch.

Winemaker Consultant: Michel Rolland.

Origen: Mendoza, Argentina.

Produccion: 40.000 botellas.

Caracteristicas Sensoriales

Color: Rojo con notas violiceas.

Aroma: Prevalecen las frutas rojas maduras con notas florales.

Sabor: Intenso, con un muy buen final y persistencia en boca. Presenta taninos dulces y sin efecto
secante,

Temperatura Recomendada: 15°Ca 17°C.

100% MALBEC
This varietal a 100% Malbec was produced out of specially selected vineyards from the province
of Mendoza in Argentina. These vineyards, located on the slopes of the Andes mountains, are
blessed with an exceptional climate and soil that allows the production of a unique wine, with a
typical argentine character.
Winemaker: Federico Benegas Lynch.
Winemaker Consultant: Michel Rolland.
Origin: Mendoza, Argentina.
Production: 40.000 bottles total production.
Sensory Profile
Color: Red color with intense violet hints.
Aroma: Primarily, it shows red fruits and floral aromas.

Taste: Intense, with a great lasting and persistence in the mouth. Sweet tannins, with no drying effect.

Recommended Temperature: 15°C to 17°C.
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Prova durante a 1V Curitiba Expo Vinhos em 27/08/2012.
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