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Bourcoone
Hautes-Cores-pe-Braunt

“EN BOIS GUILLEMAIN "

2390 FULKGNY MONTRACHET - FRANCE

Cépage : Chardonnay
Type de sol : argilo-calcaire

Mode de vinification et d'élevage :
Fermentation en fiits de chéne (10% de fiits neufs / 90%
de fiits de 1, 2 et 3 ans). Elevage sur lies fines pendant
10 mois.
Dégustation :
e Robe : or triant sur le vert pile
e Nez: Beurre chaud et touche de noisette grillée.
e Bouche : Une matiére large due a un volume

aromatique long et frais ou la poire williams
explose.

A servir : de maintenant a 2013 a 13~15C°

Accord Met-Vin: volailles, veau ou poissons grillés,
crustacés

SIRET 330 629 635 00013 R.C.S. BEAUNE 84 D 39

A.PE. 703D

Grape Varietal: Chardonnay

Type of soil: clay and limestone
Winemaking:
100% Barrel fermentation (10% new oak barrels / 90%

barrels aged 1, 2 and 3 years). Maturing on fine lees for
10 months.

Tasting Note:

e Colour : golden yellow with green reflexions

e Bouquet: hot butter with a touch of grilled
walnut

e Palate: nice body with a long and fresh finish.
William pear

To be served: now until 2013 at 13~15C°

Food & Wine pairing: Grilled poultry, veal or fish,
shellfish

TVA FR 93 330 629 635 ACCISES FR 004 117 E 0148

Prova durante a IV Curitiba Expo Vinhos em 27/08/2012.
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