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CASA VALDUGA

DESDE 1875

Produto: Duetto Cabernet Sauvignon | Merlot

Safra: 2006

Variedade: Cabernet Sauvignon e Merlot

Origem: Indicagio de Procedéncia Vale dos Vinhedos

Processo de vinificacdo: Colheita manual desengace e

DUETTO

rompimento pelicular das wuvas; adigdo de leveduras
selecionadas, fermentacdo alcodlica, maceracdo controlada e
prolongada, controle de temperatura, descuba, fermentagdo
malolatica, amadurecimento em barricas de carvalho,

engarrafamento, envelhecimento em cave climatizada e

rotulagem.
Caracteristica Analitica Analise Organoléptica
Alcool: 12,6 °GL Visio: tons rubi, limpido e
Acidez Total: 5,71 g/L em H2T envolvente.
Acidez Volatil: 0,52 g/L Olfato: bouquet acentuado,
Densidade: 0,9942 equilibrado. Frutas vermelhas ¢
Extrato seco: 26 g/L especiarias.

So, Total/Livre: 0,09 / 0,030 g/L Paladar: vinho maduro, bom corpo,
Acucares totais em glicose: 2,4 g/l | volumoso e macio.
pH: 3,42 Consumo: 16 — 18 °C.

Harmonizacio: queijos fortificados, pratos de boa condimentagdo, cagas,
faisdo, cordeiro, filés, grelhados em geral.

\ Queijos, Cordeiro e Grelhados. Jantar em 29 de julho de 2009, na Churrascaria Per Tutti.
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