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VINA M ATIDO

Variedad

Merlot 85%, Carmenere 15%.
Origen

Valle Central.

Vendimia

Cosecha manual y mecénica. Abril.

MERLOT 2011

Suelo

Aluvial y coluvial.

Clima

Mediterrdneo con estacién seca prolongada.
Guarda

En tanques de acero inoxidable por 2 meses.

Alcobol: 12,3% vol.
Azucar Residual: 6,9 g/l.
Acidez: 5,3 g/l
pH:3,5.

Color

Rojo artractivo y vivo.

Aroma

Guindas, pimienta y cacao.

Sabor

Vino elegante y de gran cuerpo, con un final
duradero y toques de chocolate y especias.
Acompana

Pasta, risotto, carnes blancas, jamén y queso suave.
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VARIETAL

Camarbées ao bafo com molho plus.
Jantar em 06/09/2012, com a Turma da Praia.
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