BODEGAS CALLILA

CALLIA ALTA SHIRAZ 2008

Bodega BODEGAS CALLIA
Varietal SHIRAZ
Cosecha 2008
Region Valle de Tulum - San Juan
Pais de Origen Argentina
Blend 100 % Shiraz
Enélogo Fabidn Miranda

Notas de Cata

Su color se presenta rojo profundo, con reflejos azulados. Sus aromas recuerdan a ciruelas e higos maduroes, tabaco y especias.
En boca se presenta muy complejo y untuoso, de buena estructura y con una marcada presencia de taninos maduros.

Comentarios del vifiedo

Los vifiedos se encuentran en el departamento de Caucete a 650 metros sobre el nivel del mar.
El suelo es de origen aluvional con una baja cantided de materia orgdnica.

El sistema de riego es por goteo con agua proveniente de deshielo de la cordillera de Los Andes.
La conduccién del vifedo se realiza en espaldero.

Vendimia

Lo madurez se vio atrasada por el invierno mas frio de lo década en el Valle de Tulum, lo que alargé el receso vegetativo de la vid dando
brotaciones con retrasos de hasta 15 dias.

La brotacién y el cuaje fueron muy buenos, favorecidos por una primavera con ausencia de vientos zonda. El verano fue lluvioso y fresco, con
menos sol, lo que atrasé la madurez y provocd una vendimia mds retrasada (hacia el otofio) lo que redundé en un aumento de la calidad
polifenélica y aromdtica de los varietales, gracias también a nuestros vifiedos de produccién moderada y racional conduccién.

Notable expresion varietal, con muy alta intensidad de color, fruta maduray una correcta estructura ténica.

Vinificacion

Lo vendimia comenzé en el mes Febrero y culminé en el de Marzo. La uva se recolecté en forma manual y se transporté a bodega en bins de
400 Kg. cada uno.

Se realizé una seleccién manual de racimos previo al despalillade, luego se efectud una maceracién prefermentativa a 12° C durante 72
horas.

La fermentacion se efectud a 25° C durante 10 dias con inoculacién de levaduras seleccionadas.

Analisis
Tipo de levadura: seleccionada Bayanus. Graduacién alcohdlica:  14.0 %
Maceracién pelicular: Si Acidez Tartarica g/L: 575
Temperatura/tiempo de fermentacién: 25° C durante 10 dias. pH 3.55

Manipulacién reductiva: No

Proceso/tiempo de maduracion: Entanques de acero inoxidable 7 meses.
Tipo de roble: Americano tostado medio.

Agentes de clarificacion: Ovoalbimina.

Estabilizacién por frio: No

Tipos de filtracién: Gruesa con tierra de diatomeas.

PREMIO: SYRAH DU MONDE 2009 - Callia Alta Shiraz 2008 - Silver Medal

Bife de Chorizo, com legumes grelhados. Jantar em 05 de agosto de 2009.
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