GRAO VASCO DAO TINTO 2009
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O VINHO

Grio Vasco Dao Tinto 2009 é um vinho leve e elegante que alia o perfil e sabor cldssico dos vinhos tintos do
dio a enorme versatilidade do consumo didrio. Grio Vasco é uma marca de referéncia que proporciona o
sabor dos auténticos vinhos portugueses com a facilidade acrescida de uma escolha multi-regional.

NOTAS DE PROVA

Griio Vasco Dio Tinto 2009 é um vinho de cor vermelho rubi de média intensidade e a nivel aromatico
uma prevaléncia de aromas primdrios oriundos das uvas com que € elaborado, como a ameixa e a cereja
preta, com algumas notas balsimicas. Na boca é um vinho de grande elegdncia e suavidade, revelando
uma boa e fresca acidez, taninos suaves e redondos, e um aroma de boca de média intensidade onde
prevalece a fruta. Daqui resulta um conjunto notoriamente equilibrado, com um final limpo e de
persisténcia média.

ENOLOGO: Manuel Vieira

CAS

\5 TAS: Touriga Nacional, Tinta Roriz, Jaen, Alfrocheiro, Tinta Pinheira

VINIFICACAO

Apos um desengace prévio das uvas, seguiu-se um esmagamento suave, sendo as massas conduzidas por
gravidade para cubas de fermentagao em ago inoxidavel com controle automatico de temperatura e
remontagem. A fermentagio durou cerca de 5 dias, durante os quais o vinho foi sujeito a virias
remontagens por bomba para extrair suavemente os aromas e os compostos fendlicos das peliculas. Apés

este processo, ele foi retirado para cubas de armazenagem, e as massas prensadas em prensas
pneumaticas de modo a extrair com suavidade o vinho ai contido.

A A A
VIATL
O Griao Vasco Dio Tinto 2009 apds a fermentagio maloldctica, estagia em depdsitos de inox até ao

engarrafamento, que € feito faseadamente de maneira a manter a frescura do lote, passando depois por

um periodo varidvel de estigio em garrafa antes de ser comercializado. CI R A O V A S CO

GUARDAR
A garrafa deve ser mantida deitada, em lugar fresco e seco, ao abrigo da luz.

SERVIR

Deve ser servido entre 14°C-16°C.

Grio Vasco Dao Tinto 2009 é um vinho muito versitil, ideal para acompanhar pratos ligeiros, em
particular carnes frias, queijos e alguns pratos de peixe.

DETALHES TECNICOS
Alcool: 13% | Acidez Total: 4,9 g/l (dcido tartdrico) | Agtcar: 2,1 g/l pH: 3,73

CONSUMO R INSAVEL E QUALIDAD

A Sogrape Vinhos € signatdria da iniciativa europeia "Vinho com Moderagdo”, sendo certificada, nas
areas da Qualidade e Seguranga alimentar,pelos referenciais mais exigentes a nivel mundial.

A Sogrape Vinhos é uma empresa de cariz familiar e vocagio internacional,
focada na produgio de vinhos de qualidade, na inovagio e no desenvolvimento
de marcas portuguesas de nivel global.
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