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Origen 
Luján de Cuyo y Valle de Uco, Mendoza. 
Variedad 
Malbec (60%) y Petit Verdot (40%) 
Edad del viñedo 
15 años. 
Producción por Ha 
100 qq. 
Crianza 
12 meses en barricas de roble francés. 
Notas de degustación 
Vino potente de color rojo violáceo, típico del Malbec. 
Notas de frutos rojos y negros, menta, vainilla y especias. 
En boca se presenta con gran personalidad, varonil, de 
buen cuerpo, armónico y 
sensual. 
Temperatura de servicio 
17 y 18º C. 
Recomendamos beberlo con 
Carnes rojas (el tradicional asado criollo), pasta con salsas 
rojas, cordero grillado o al horno, cassoulet, cerdo grillado 
o al horno y/o quesos suaves. 
Potencial de guarda 
5 años. Conservar en lugar fresco, oscuro, sin olores y sin 
ruidos. 
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