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CASA VALDUGA

DESDE 1875

RAIZES PREMIVM SAUVIGNON BLANC

Vindima: 2012

Variedade: Sauvignon Blanc

Terroir: Campanha

Clone Varietal: Entav 242

Clone Porta-Enxerto: SO4

Sistema de Produgdo: Espaldeira Simples
Densidade/ha: 4.000 plantas

Tipo de Poda: Corddo Esporonado

Carga de Gemas/ha: 60.000

Praticas Viticolas: Desbrota, desponta, desfolha na regidao dos cachos, raleio de
cachos para controle de produgdo.
Colheita: Manual e seletiva.

Vinificagdo

- Selegdo final dos cachos;

- Desengace das uvas frescas;

- Maceracdo em frio;

- Prensagem descontinua e delicada;

- Limpeza estética do mosto;

- Uso de leveduras selecionadas Saccharomyces cerevisiae;
- Fermentagdo alcodlica com temperatura de 152 a 162C;
- Estabilizagdo tartarica;

- Filtragdo;

- Engarrafamento;

Visdo: Coloragdo amarelo palha, com reflexos esverdeados, limpido e brilhante.
Olfato: Aroma de frutas tropicais, como maracuja e goiaba.

Paladar: Apresenta-se elegante, harmbnico e refrescante, macio e persistente,
com otimo retrogosto remetendo a caracteristicas minerais.

Consumo: 082 a 10°C
Harmoniza¢do: Massas com molhos leves e aromaticos, peixes, frutos do mar,
carnes brancas.

Laudo Analitico

Alcool: 13,5 %

Acidez Total: 5,46 g/l de cido tartarico
Acidez Volatil: 0,22 g/ de &cido acético
Densidade: 0,990

. Extrato Seco: 19,4 g/I
' SO, Total/Livre: 0,163 / 0,054 g/l

Agucares totais em glicose: 3,3 g/I
pH: 3,41

Prova no Encontro

de Vinhos, Hotel Bourbon, Curitiba 27/10/2012.
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