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BODEGA DEL PALACIO

ol el 4 DE LOS FRONTAURA ¥ VICTORIA, 5.L.
DE COLOR R()J() PICOTA con TIthc SAMNTIAGO 17 4% 47001 VALLADOLID SPAIN
violiceo. Capa media alta. Nariz muy TEL 0034 983 360 284 FAX 0034 983 345 546

. . WWW.BODEGASFRONTAURA.ES WINE TYPE
intensa, franca y limpia donde predo- Red
minan los aromas a la fruta roja y
GRAPE VARIETIES

el eucalipto acompanados del elegante 100% Tinta de Toro

aroma a vainilla y coco y, apareciendo

al final, un recuerdo de frutos negros y FrRONTAUR "L‘:OHDII-:‘;DNTENT
regaliz. ¥ VICTORIA
En boca es calido, aterciopelado, inten- B LOCATION
so, alegre. Es golose v muy largo. Es un Pago de Valdelacasa. D.0O. Toro.
vino que sabe a tinta de Toro. Toques SOIL
especiados, sotobosque, tabaco v coco. Clay Loam soil
DoMmINIO DE FPERMENTED

'» A_L D E LA_ C A_ SA For 6 days in stainless steel vats

CHERRY-RED COLOR with purplish COSECHA 2008 MACERATION

hues of medium-high intensity. Very For 8 days in stainless steel vats

intense on the nose, an honest TIFO DE VING FERAD;‘SI\[I"I%::II(?N
and clean wine where red fruit and Tinto .
. In stainless steel tanks

eucalyptus aromas are predominate VARIEDADES DE UVA
together with the elegant fragrance of 100% Tinta de Toro For & B ‘I‘G:‘D Dok et

4 4 Oor months in French oak casks
vanilla, coconut and, at the end, hints GRADO ALCOHOLICO
of black fruits and licorice. 14% BOTTLING DATE
On the palate it is warm, velvety, inten- January 18-25, 2010

d It - d ) LOCALIZACION

¢, an %cst}. ,t " uppctmmg_an \tc” Pago de Valdelacasa. D.O. Toro. ANNUAL PRODUCTION
long. It is a wine that tastes like Tinta 87,412 - 750 ml bottles

TIPO DE SUELO
Textura Franco arcillosa COMMENTS
From a 4,500 kg vield per hectare

de Toro. Touches of spice, understory,
tobacco and coconut.

FERMENTACION
DON JUAN MARTIN-HINOJAL Durante 6 dias en depdsitos de
Winemalker acero inoxidable

TIEMPO DE MACERACION
Durante 8 dias en depdsitos de
acero inoxidable
MALOLACTICA
En depasitos de acero inoxidable
CRIANZA
6 meses en barricas de
roble francés

FECHA DE EMBOTELLADO
Del 18 al 25 de enero de 2010 4 j

PRODUCCION ANUAL
DE LA MARCA

87.412 botellas 750 ml.

COMENTARIOS
Proviene de un rendimiento
por hectirea de 4.500 kilogramos

SE COMERCIALIZA
EN BOTELLA BORDELESA
DE 750 ML.
TEMPERATURA OPTIMA DE
DEGUSTACION: 16-18°C

SOLD IN 750 ml.
BORDELAISE BOTTLES. TORO
BEST SERVING DENOMINACION

DE ORIGEN
TEMPERATURE: 16-18"C.

Prime rib grelhado com batatas ao vapor. Almoco em 02/12/2012.
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