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== Otazu Reserva 2005

Regiao: Navarra - Espanha - Espanha

Uvas: 30% Cabernet Sauvignon, 20% Tempranillo e 50%
Merlot

Seguindo nossa incansavel viagem pelo planeta vinicola,
chegamos desta vez a D.O. Navarra, na Espanha. Fronteira
com a Francga, em Navarra se produz uma situacao
praticamente unica e excepcional dentro da Espanha. Alli,
unem-se os climas do Atlantico, do continente e do
Mediterraneo. A grande influéncia atlantica esta refletida no
grande leque de aromas, com o qual nos presenteiam os
vinhos de Navarra. O vinho do més nao tera somente essa
interessante particularidade, mas também outra que
consideramos bem mais importante para o nosso associado.
Trata-se de um vinho RESERVA, com todas as grandes
exigéncias que isso significa dentro de uma conceituada
D.O. como Navarra, cujos vinhos, para serem certificados
como Reserva, devem ter um tempo minimo de 36 meses
dentro da adega, dos quais um minimo de envelhecimento
de 12 meses em carvalho e outro tanto engarrafado e
preservado em temperatura controlada, para apenas entao
sair a venda.

O vinho do més é da mais alta qualidade que Navarra pode oferecer, produzido pela afamada

Seforio de Otazu.

Trata-se do Otazu Reserva 2005, envelhecido durante 14 meses em barricas do melhor
carvalho francés dos bosques de Allier. Por estar localizada em um palacio senhorial do
século XVI, com uma igreja do século Xll, seu lema € “a arte de fazer vinhos”. Pois bem, nesta
selecao imponente de enormes sabores, nossos associados irao praticar a melhor arte: a de

beber tais vinhos.
Alcool: 14,7%

Valor aproximado no mercado: R$ 150,00

Nota do Diretor: O vinho deste més, o Otazu Reserva 2005, € um vinho de alta categoria, de
tal forma que vinha sendo estudado para a selecao trimestral Grandes Vinhos. Porém, gracas
a uma excelente negociacado de compra, sera possivel coloca-lo na Selegcdo Mensal. Mesmo
com um valor superior ao habitual - R$46,00 - ndo seria exagero dizer que a relacao entre
qualidade e preco deste oferta € Unica e inédita no mercado brasileiro.

Valor para associados: R$46,00

Jantar com a Turma dos Comunitarios em 17/12/2012.
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