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Lagar de Darei Tinto - 2007

Regiao § D&o, Portugal

Uva §§ 55% Alfrocheiro / 28% Touriga Nacional /
13% Jaen / 4% Outros

Safra § 2007
Endlogo § Pedro Pereira
Producao § 8.000 garrafas

Estagio § 8 meses em barrica de carvalho francés e
20 meses em cuba de betao

Caracteristicas § Teor Alcodlico: 12,8%
Analiticas | Fermentagcao Alcodlica: 8 dias
Temperatura de Fermentagao: 26°C
Fermentacao Malolatica: 100%
Acucar Residual: 2,4 g/l
Acidez Total: 5 g/|

Caracteristicas | Cor vermelha. Aroma intenso de pequenos

Organolépticas f| frutas vermelhas com nuances de
especiarias. Corpo médio, taninos finos
com ligeira percepgao de tosta entre a fruta. § =
Termina suave e com persisténcia. '-

lagar de darei

Gastronomia § Acompanha refeicdes ligeiras, queijos,
enchidos.

Prémios § -BestBuy: RevistaAdega, Ed. 58

Almoco com a Turma de Ypacarai em 21/12/2012.

1655



http://www.portomediterraneo.com.br/adm/uploads/ficha_tecnica/89.pdf�

