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TRAPICHE
VARIETALES
Cabernet Sauvignon

Vinificacao:

Colheita manual

Desengace

Maceracao pré-fermentada a frio

Inoculacéo de leveduras selecionadas durante a
fermentacéo, leve contato com carvalho francés
Prensagem Pneumatica

Fermentacao Malolatica Controlada

Trasfega Auto-Clarificante

Estabilizacao - Filtracédo

Composicéao do vinho:

Alcool: 12,5%

Acucar Residual: 1,8 G/L

Acidez Total: 4,8 G/L - Ph: 3,65

Caracteristicas enologicas:
Vinho nobre de cor vermelho-rubi brilhante.
Delicioso bouquet, lembra nozes e avelas. Suave e
. equilibrado no paladar, com uma prazenteira e
Regido: duradoura sensacéo de tanino.
Mendoza
Sugestdes gastrondmicas:
Excelente como acompanhamento de carnes
assadas levemente temperadas. Verduras ao vapor.

Queijos semiduros.

Variedade de uva:
100% Cabernet Sauvignon

Vinhedos / solo:

De nosso vinhedo em Santa
Rosa, Mendoza - Argentina.
Solo arenoso.

Temperatura ideal de consumo:
Servir entre 18° e 20° c.

Talharim ao molho ferrugem. Almogo com a Turma da Praia em 07 de setembro de 2009.
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