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SAN JOSE DE APALTA RESERVA CABERNET SAUVIGNON

Produtor: San Jose de Apalta

Pais: Chile

Regido: Valz co Rapel

Safra: 2007

Tipo: Tinto

Volume: 375ml e 750 ml

Uwva: Cabernet Sauvignon

Aroma: Anuncia notas de ameixa, pimenta e frutas vermelhas.

Cor: Rubiintenso e escuro.

Paladar: Na boca pronuncia um corpo leve e final delicado.

Vinhedos: Apalta faz parte do Valz do Colchagua, sub-regido do Vale de Rapel a cerca
de 16Ckm a sudoeste de Santiago. Esta regido da Chile é propicia ao cultive de
guaisquer tipos de uvas, pois o clima & bem diversificade nos trazendo belissimos
vinhos.

Vinificagio: As uvas amadurecidas sio cuidadosamente colhidas da vinha e os grios
separadcs imediatamente para evitar oxidazao indesejada. Depois, 25 uvas sao
despejadas em tangues de aco inoxidavel para fermentzgdo que evolui a uma
temperatura controlada de 24-30°C até que o nivel de densidade indique a
fermentzcdo total de aglicar.

Maturagio: 70% do vinho é envelhecido 2m barris de carvalho francés onde ocorre a
fermentacdo malolatica e 30% em tangues de ago inoxiddvel para manter o sabor
frutado. Pelo periodo de 12 meses. o vinho passa pelo processo de maturacioe
posteriormente enga-rafado no escure.

Temperatura de servigo: 16-18°C

Teor Alcodlico: 14%

Corpo: Médio

Sugestdo de Guarda: até & anos

Gastranomia: Carnes de caga, massas com mclho branco, churrasco de carne bovina.

Tabua de queijos com torradas e saladas. Jantar em 16/01/2013.

1685




