4+

http://www.vinotecabrasil.com.br/st ema/SE010%20-%20Ficha%20T%E9cnica%20Santa%20Ema%20Gran%20Reserva%20Merlot.pdf

Pag.: 1
Data: 16/02/2011
Versao: 01

VI N OTE C /\ FICHA TECNICA COMPLETA DE VINHOS ~ [Rev.: 01
SANTA EMA

SE010 - GRAN RESERVA MERLOT

- Variedade de Uvas: 100% Merlot
- Regido / Denominagédo de Origem: Valle del Maipo - Chile
- Envelhecimentos:
o Barrica de Carvalho Americano:
o Barrica de Carvalho Francés: 100% da uva Merlot por 8
a 10 meses
o Em garrafa: 4 meses
- Rendimento do Vinhedo: 8 tons / Hectare
- Temperatura recomendada para servi¢o / consumo: 18 graus
Célcius
- %de Alcool: 13,2 %
- Reconhecimentos:
o Medalhas:
o Pontuagbes: 90 pontos Wine Advocate -
Robert Parker — Junho/09 — Safra 2007

- Notas do Endlogo / Winemaker:
o Cor: Vermelho rubi violdceo.
o Aroma: Vinho frutado com notas de ameixa e amora,
acompanhado por notas intensas de baunilha, caramelo

e chocolate.

o Paladar: Macio, taninos maduros, boa estrutura e muito
equilibrado.

o Harmonizagdo: Carnes vermelhas e brancas, massas e
queijos.

Caédigo Barra Garrafa Caodigo Barra Caixa
635818000067 N3o tem
PROVA DA SAFRA 2008.

Bife a milanesa, arroz e salada de tomates. Almoco em 13/04/2013.

1773



http://www.vinotecabrasil.com.br/st_ema/SE010%20-%20Ficha%20T%E9cnica%20Santa%20Ema%20Gran%20Reserva%20Merlot.pdf

