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Denominazione di Origine Controllata

ZONA DI PRODUZIONE Colline dell'Oltrepd Pavese, regione
Lombardia

VITIGNO E oftenuto da uve Croatina [tradizionalmente denominata

Bonarda)

COLORE Rosso intenso con riflessi violacei
PROFUMO Vinoso e fruttato

SAPORE Fresco, armonico, vivace
GRADAZIONE ALCOLICA 12% vol

ACCOSTAMENTI £ particolarmente indicato con risofti, salumi e
bolliti

TEMPERATURA DI SERVIZIO 16/18°C

VALORI NUTRIZIONALI ED ENERGETICI In base alla
gradazione alcolica complessiva ogni litro ha un valore calorico di
680 K/cal. ca

L. 0.7

BOTTIGUIA “0)711%
Bordolese Bo
TAPPO Tyt Cf
Raso Standard

6

CARTONI PER PALLET /565 ¢

96

N° STRATI PER PALLET /505 P PALLET
24 ctx 4 str

CODE UNITA

8004300018217

CODE CONFEZIONE « ~
8004300018224

, . o ,
Denomination of Controlled Origin

PRODUCTION AREA Fomaus hills of the Olirepd Pavese area

GRAPE VARIETIES It is of

{traditionally ca led “Bonare

COLOUR Ruby red witl
BOUQUET Vino
TASTE Fresh, harmonic
ALCOHOL CONTENT 129

GASTRONOMIC SUGGESTION It ery suvilable with rice
fishes, salami and boiled meats

SERVING TEMPERATURE 16/18°C

NUTRITIONAL AND ENERGY VALUES 680 K

cal/litre ca
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