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BELLARIA

BRUNELLO DI MONTALCINO
Riserva 2004

La Riserva “2004”, prodotta in sole 500 bottiglie limitate ed esclusivamente

nelle annate di eccellenza classificate 5 stelle *****

Uvaggio:
100% Sangiovese

Altitudine Vigneto:
500 mt. s.I. m

Produzione per Ha:
40 ql.

Gradazione Alcolica:

14% Vol.
Vinificazione: BRUNLLLO
Il Brunello di Montalcino Riserva “2004”, viene BIMONTALCINO |

T . . . s . . s . RISERV /. -"'.“::-
vinificato in purezza m tini di acciaio inox a y o

temperatura controllata per circa 20 — 25 giorni, con
rimontaggi e delestage che consentono di
massimizzare l'estrazione dalle bucce di tutti i
componenti strutturali del vino. BELL A RIA
Maturazione: Fr

Il Brunello di Montalcino Riserva “2004” viene
messo ad affinare dopo aver completato il processo

PROVA DA SAFRA 2008.

Prova na EXPOVINIS BRASIL. Sao Paulo 24/04/2013.
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