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DOMNO

.NERO MOSCATEL 750 ml e 187 ml

Variedade: Moscato Branco 100%

Terroir: Vale dos Vinhedos

Sistema de Produgdo: Espaldeira Simples

Tipo de Poda: Corddo Esporonado

Praticas Viticolas: Desbrota, desponta, desfolha na regido dos cachos, raleio de cachos
para controle de produgdo.

Colheita: Manual e seletiva.

Vinificagdo — Método Asti

- Selegdo final dos cachos;

- Desengace das uvas frescas;

- Maceragéo a frio;

- Prensagem descontinua e delicada;

- Limpeza estatica a frio do mosto;

- Uso de leveduras selecionadas Saccaromyces Cerevisiae;
- Fermentacdo alcodlica parcial com temperatura de 122C;
- Filtragdo;

- Envase, arrolhamento e rotulagem.

Andlise sensorial

-Visdo: Coloragdo translicida com reflexos esverdeados, perlage fino e persistente.
-Olfato: Aroma intenso de frutas citricas como lixia e flores brancas.
-Paladar: Excelente frescor amenizando a dogura do aclcar residual.

Consumo: 042 a 062C

Harmonizagdo: 6tima bebida para acompanhar sobremesas como tortas, mousses,
sorvetes e salada de frutas. Também pode ser uma boa surpresa contrastando com
alguns queijos como o gorgonzola.

Laudo Analitico

Alcool: 7,5%

Acidez Total: 6,46 g/l de dcido tartérico
Acidez Volatil: 0,26 g/l de acido acético
Densidade: 1,020

Extrato Seco: 85,0 g/

SO, Total/Livre: 93,2/25 mg/|

Aclicares totais em glicose: 72 g/|

pH: 3,7

Press3o: 6 kg/cm’

Jantar harmonizado na Marchesi di Barolo em 23/05/2013. Tema Argentina.
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