IKELLA | CABERNET SAUVIGNON

DENOMINACION: AGRELO

PRINCIPALES VARIEDADES: CABERNET SAUVIGNON
VINEDOS DE ORIGEN: AGRELO

ANO DE PLANTACION: 2003

ALTITUD S.L.M.: 980 mTS.

TIPO DE SUELO: ARENO LIMOSOS.

DENSIDAD DE PLANTACION: 7.900 PLANTAS /HECT.
ProbuccION (KG./PLANTA): 1 KGS/PLANTA
COSECHA: MANUAL EN CAJAS DE 18 KG.

ELABORACION:

FERMENTACION ALCOHOLICA: ESPONTANEA CON LEVADURAS INDIGENAS, REALIZADA EN
TANQUES DE 150 HL. A UNA TEMPERATURA ENTRE 27 A 29°C,

TIEMPO FERMENTACION Y MACERACION (DiAS): 15 DiAS

FERMENTACION MALOLACTICA: EN TANQUES DE ACERO INOXIDABLE CON CEPAS INDIGENAS.

EN6LOGO: MARTIN TOSOLINI

PROVA DA SAFRA 2010.
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Risoto Baccala. Jantar harmonizado Gardeno/Mundo Sur, em 27/05/2013.

1904




