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J GARCIA CARRION
AN001 — ANTANO CRIANZA

Variedade de Uvas: Tempranillo / Garnacha / Mazuelo / Graciano

Regido / Denominagdo de Origem: Rioja - Espanha

Envelhecimentos:
o Barrica de Carvalho Americano: 50% do blend passa por 18 meses
o Barrica de Carvalho Francés: 50% do blend passa por 18 meses
o Em garrafa / altolise: 6 meses

Rendimento do Vinhedo: 12 tons / Hectare

Temperatura recomendada para servigo / consumo: 16 graus Célcius

% de Alcool: 13,5 %

Reconhecimentos:

o Medalhas:
= Medalha de Prata - International Wine and Spirits Competition
2010
= Bacchus de Prata - Concurso Internacional de Vinos Bacchus
2010

=  Medalha de bronze - Challenge International du Vin 2010
= Medalha Prata - Concurso Mundial Bruxelas 2010
o Pontuagdes:

Notas do Enélogo / Winemaker:
o Cor: Vermelho Rubi
o Aroma: Poderoso e complexo entre os aroma primarios que o
compdem.
o Paladar: Pouco tanico, com um final longo, complexo e aveludado.
o Harmonizagdo: Assados, grelhados e queijos.

Cddigo Barra Garrafa Codigo Barra Caixa
8410261147208 8410261147260

PROVA DA SAFRA 2008.

Moqueca de camarédo do Gé. Almoco em 30/05/2013.
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