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Topszli (Badacsonyi Pinot Noir késéi sziiret) édes
édes minoségi bor

Royal Badacsony termékcsalad >

Edes voros borkiilénlegesség!

De gustibus non est disputandum”, az izlés nem vita targya. Mégis gyakran
prébalkoznak vele. A szarazborsznobok mar a fehér édes borok ellen is
agalnak, az édes vorosborokat pedig a borkulttra elleni blinténynek tartjak.
Holott Eurdpa hires nagy borai kdz6tt sok az édes voros, és a térténelmi
Magyarorszag teruletén is nagy hagyomanyai vannak a természetes édes
voroésborok készitésének. A Pinot Noir fajta kiilon6ésen alkalmas édes bor
készitésére, ugyanis rendkivil jol cukrosodik, és mivel szeptember kozepi
érésli, gyengébb évjaratokban is megbizhatdan beérik. A cukortartalom
novelése érdekében egy Uj, Franciaorszagbol szarmazo eljarast
alkalmaztunk, amelynek lényege, hogy a sz6l6 teljes érésében elvagjuk a
furtoket tartd szalvesszdket, és igy megszlinik a kapcsolat a gyokérzet és a
furtok kozott. A szemek néhany hét alatt megrancosodnak, betéppednek az
fantazianevét a rancos, toppedt sz6l3szemek latvanya ihlette. A Topszli szine
visszafogottan vords, illataban és izében sherrys jelleg dominal érdekesen
parosulva a meggy és utdizében a csokoladé izérzetével. Fogyasztasat
szobah&mérsékleten zsiros husokhoz, fliszeres ételekhez, érlelt sajtokhoz
ajanlom.

Ajanlott fogyasztasi h6mérséklet: 18-20 C°
Alkoholtartalom: 11,5 %
Kiszerelés: 0,75 L

Palack ar:

1235 Ft.

Traducao Google:

Topszli (Badacsonyi colheita tardia Pinot Noir) sweet

vinho doce qualidade
Real linha de produtos Badacsony>

De gustibus non est disputandum "nenhuma discussao de gosto. No entanto,
muitas vezes eles tentam isso. O szarazborsznobok ter Agali contra os vinhos
brancos doces, vinhos tintos doces e do vinho é considerado um crime contra a
cultura. No entanto, na Europa, famosa por seus grandes vinhos tintos doces de
muitos, e no territério histérico da Hungria também tem uma longa tradicdo de
vinhos tintos naturalmente doces. As variedades Pinot Noir especialmente
adequados para fazer o vinho doce, porque eles parecem tao bem adaptado ao
acucar e amadurecendo desde meados de setembro, vintages mais fracos
podem amadurecer de forma confidvel. A fim de aumentar o teor de aglcares de
uma nova atribuicao de Franca foi utilizado, o que é para completar a maturacao
das uvas, os cachos sao cortados apoio szalvesszdket e assim suprimindo a
relacdo entre as raizes e os aglomerados. O murchar olhos em algumas
semanas, betdoppednek as articulagdes e criando uma alta concentracao de teor
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]de acucar. O nome do vinho foi inspirado pela visdo da imaginagao enrugadas,
uvas amassadas. A cor vermelha suave Topszli, aroma e sabor de xerez domina
acoplado interessante com o sabor amargo de chocolate e izérzetével. Servido
na sala de carnes gordas temperatura, pratos condimentados e queijos
envelhecidos.

Recomendado temperatura de servigo: 18-20 C °

Alcool: 11,5%
Embalagem: 0,75 L

Preco da garrafa: 1.235 Ft.

PROVA DA SAFRA 2010.

Salada de frutas. Apds o almoco em 23/06/2013 com a Turma da Praia.
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