ALTAS
CUMBRES

MALBEC

Compo

ion Varietal 100% Malbec

.0

Vifiedo

Procedencia Lujan de Cuyo - Mendoza.

Ano de plantacion 1806, 1930, 1995, 2007

Altitud 850y 980 msnm

Rendimiento Entre 100y 120qa/ha
Marzo

Recoleccion Manual en bins plésticos de 400 kg

Clima Templado célido con noches frescas. Amplitud
térmica diaria mayor a 13 ° C. Precipitacion anual 200
mm.

Elaboracién Método Tradicional con delestage.

Fermentacion En tangues de acero inoxidable con remontajes diarios y

temperatura controlada por debajo de 28 °C. La
maceracion dura entre 8 y 12 dias, dependiendo de
degustaciones diarias.

Fermentacion Se produce de manera espontanea

malolactica

Crianza 30% del vino. Entre 3 y 5 meses en barrica de roble (50%
frances y 50% americano).

Estiba en botella 4 meses de estiba minima en ambiente controlado.

Presentacion Caja x 6 botellas o caja por 12 botellas de 750 ml

Juan Roby Stordeur

De intenso color, con matices rojos, voluminoso en aromas, sobresale
el cardcter a mermelada y frutos del bosque. Buena persistencia en
boca, aimdnico y complejo.

16-18°C

Ideal para acompanar cualquier carne, pollo, pato y todo tipo de
pastas.
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