Hemisferio Reserva Carménere 2010

Safra 2010

Contetido 750 mi Vinicola
Tipo Tinto

Composicao

Uva Carmeénére (100%)

Teor Alcodlico 13%

Potencial de Guarda 5 anos

Amadurecimento 50% em barricas de carvalho francés por 06 meses

Terroir

Pais Chile

Regiao Vale Central

Vinicola Miguel Torres (Chile) Hemisferio

Carmenére
RESERVA

Sommelier Wine

Visual Rubi intenso.

Olfativo Frutas vermelhas, com notas balsémicas e especiarias.
Gustativo Elegante, com taninos doces e final longo.
Harmonizagao Maminha na manteiga, filé mignon ac molho madeira,

risoto de linguica defumada e queijos de média cura.
Miguel Torres (Chile)
L‘)Yeruf(;o Ano de Fundagio
1979

Temperatura de 15°C

. Tamanho da Propriedade
Servigo

445 hectares

Potencial de Guarda 5 anos Produgio
44 milh&es de garrafas

Endlogo responsavel
Horacio Fuentes e Cristian Carrasco

Anotacoes

W l n e Link do Produto Fale com a Wine
wine.combr/prod7788. html  0B00 602 9463
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Jantar em 27/08/2013 no restaurante Tayo, Maringa, com Germani’s.
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