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Classificagao

Origem

Enologia

Vindima

Castas

Vinificagao

Estagio

Data de
Engarrafamento

Produgéo

Teor de Alcool

Acidez Total

Cor

Aroma

Paladar

Lagar de Darei

VINHO BRANCO

Colheita 2009

Colheita 2009

D.0.C. - DAO
PORTUGAL - DAO

PEDRO PEREIRA

UVAS COLHIDAS NO ESTADO OPTIMO DE MATURAGAQ. VINDIMA REALIZADA COM
TEMPO SECO E TEMPERATURAS AMENAS.

ENCRUZADO, BICAL, CERCIAL e MALVASIA FINA

BREVE MACERAGAO PELICULAR. FERMENTAGCAQ NO INTERVALO DE 16 A 182 C.
EM CUBA DE INOX.

SEIS MESES EM CUBA DE BETAO
JUNHO DE 2010

30.000. GARRAFAS.

lagar de dare
Analises

Ph
12,50% 342

Agucar Residual
52GR./LT. 2,2GR./LT.

Notas de Prova

Vinhos de Darei, Lda - Lugar de Darei Mangualde - vinhos@casadedarei.pt

Prova no evento ViniPortugal — Formacao Vinhos de Portugal, Hotel Bourbon,

Curitiba 11/09/2013.
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