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RESERVA TINTO 2010

Vinho classico obtido a partir de uvas da Herdade do Esporio, que
mostra a consisténcia e o caracter rico e tipico dos melhores vinhos do
Alentejo.

Anod [heita: A colheita de 2010 caracterizou-se pela primavera chuvosa
seguida de um verio longo e temperado. As temperaturas amenas permitiram
a maturacio ideal e consistente das uvas.
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Geologia do Solo: Natureza granitica de transigio para xistosa, estrutura
franco-argilosa.
Idade das Vinhas: 15 anos.

Aragonés, Trincadeira, Cabernet Sauvignon, Alicante Bouschet.

Colheita em separado de cada casta, desengace, esmagamento,
fermentacéo alcodlica com temperaturas controladas em pequenos lagares
mecanicos (22 a 25 °C), prensagem, seguindo-se a fermentacdo malolictica
em cuba de inox.

t Estagiou durante 12 meses em barricas de carvalho americano 70% e
francés 30%. Apos o engarrafamento seguiram-se mais 12 meses de estigio
em garrafa.

Margo 2012.

Alcool / Volume: 14,5%
Acidez Total: 6,70 gr/1
PH: 3,57

David Baverstock e Luis Patrio.
Limpido, cor granada.

Aroma intenso, sugerindo frutos maduros, com suaves notas de
madeira, e sugestoes de especiarias.

Encorpado e bem equilibrado, com taninos firmes que indicam uma
boa longevidade em garrafa.
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Prova na V ExpoVinhos Curitiba em 23/09/2013.
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