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SOBRE O PRODUTOR:

"0 fato de sermos uma vinicola de propriedade familiar afeta totalmente nossa produgao. Podemos
nos conceder o luxo da visdo de longo prazo. Podemos assumir riscos e cultivar nossos vinhedos em
montanhas e encostas, mesmo que seja mais dificil para o agricultor e para a videira; pois, uvas
produzidas em montanhas tém mais personalidade e sabor e é por isso que as produzimos assim.
Como uma empresa familiar, podemos colocar os interesses de longo prazo das nossas futuras
geragdes acima dos ganhos financeiros de curto prazo. (..) Temos que mirar o longo prazo - 100, 200
anos - e pensar nas geracdes futuras e no meio ambiente em que viverio.

Ha alguns lugares especiais onde se quer estar e viver. E, dentre esses lugares estd a costa da
Califérnia, com sua brisa maritima, frescas colinas e montanhas. Eu me sinto em paz e espiritualmente
satisfeito quando estou nas montanhas e colinas da Califérnia, onde as melhores uvas vicejam. Essa
terra nos da o que precisamos. Nos da o nosso abrigo, nossa comida, nosso ar puro, todas as coisas de
que precisamos, exceto uma: a familia.” Jess Jackson

Um dos icones da vitivinicultura norte-americana e produtora do Chardonnay mais vendido nos
EUA ha 20 anos, a Kendall-Jackson foi fundada pelo visiondrio Jess Jackson em 1982. Baseada em
Sonoma County, produz, com uvas de vinhedos proprios (mais de 4,5 mil hectares) situados ao longo
dos cumes costeiros da Califérnia, uma ampla variedade de vinhos superpremiados.

SOBRE O VINHO:

0 AVANT Cabernet Sauvignon é produzido com uvas de vinhedos préprios da Kendall-Jackson
situados na costa californiana, principalmente, nos distritos de Sonoma e Mendocino. Trata-se de um
Cabernet Sauvignon para o consumo cotidiano, rico em nuangas de frutas escuras, sedoso, macio e
“temperado” por um sutil e elegante toque do carvalho.

INFORMAGOES TECNICAS:

Tipo: tinto seco.

Uva(s): Cabernet Sauvignon; colheita manual.

Vinificacdo: em tanques de aco inoxidavel com controle de temperatura.

Amadurecimento: em tanques de ago inoxidavel e em barricas de carvalho francés e americano.
Graduagdo alcodlica: 13,0%

Acidez: 5,8 g/l. (pH 3,61)

Acticar Residual: 0,28 g/1.

NOTAS DE DEGUSTACAO:

Cor: vermelho-rubi profundo e brilhante.

Aroma: limpido e intenso, com notas de cereja negra fresca, ameixa, cassis e roma misturadas a
nuangas de café e especiarias doces.

Sabor: na boca é um Cabernet bastante amistoso, com taninos macios, bom frescor, cheio de sabores
de frutas negras e especiarias, equilibrado, de final elegante e persistente.

SUGESTAO DE HARMONIZACAO:

Delicioso com pratos saborosos a base de carnes vermelhas e massas com molhos escuros e intensos.

Servira 16-18°C.
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