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Aroma terroso y a bosques. 

Buen cuerpo de intensidad prolongada. Cuero y ahumado. Evolucionado con ciruelas secas, musgo de árbol y trufa. 

Elegante, de buena tipicidad varietal. 

 

Temperatura de servicio: 15 A 18ºC - Se recomienda airear en botella al menos 45' antes del servicio o bien decantar. 

  

Maridaje recomendado: Carnes blancas, rojas o de caza, estofados, verduras gratinadas, legumbres estofadas, arroces, 

setas, quesos curados.  

 

PREMIOS OBTENIDOS:  

Medalla de bronce en VINO FORUM PIUJ ESLOVENIA, Medalla de oro en LA MUJER ELIGE , Medalla de plata en LAS 

VEGAS WINE FRATERNITY MGM US, Sello de aprobación en INTERNATIONAL WINE CHALLENGE UK, Medalla de 

plata en CONCURSO DE BRASIL , Medalla de plata en CONCURSO DE HONG KONG , Gran diploma de honor y 

medalla de plata en VINO LJUBLJANA , medalla de oro en LA MUJER ELIGE. Medalla de Plata Concurso Mundial Pinot 

Noir Suiza ´03. "Vinos Medalla de Oro" en San Rafael. 

 
Prova da safra 2011 na V ExpoVinhos Curitiba em 23/09/2013. 
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