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Brovida Cordara Barolo

Pais: Itdlia
Regido: Piemonte
Safra: 2008
Tipo: Tinto
Volume: 750 ml
Uva: Nebiolo

- - Temperatura de Servigo: 16 a 18°C

BROVIDA CORDWRA T
OO Teor Alcoolico: 14% Vol.
e

Sugestao de Guarda: 8 a 12 anos

Origem: Colinas circundantes Cuneo, os proprietarios Piemonte o antigo (Brovida
da familia Cordara) ja eram conhecidos pela sua qualidade das uvas, e para a boa
posicao de vinhas, situada nas colinas a maioria das reformas recentes advogadas
para a coltivation da uva.

Clima: ensolarado e provocante, no Verao muito chuvoso, no Outono e Inverno
faz muito frio.

Terreno: verdes colinas de Treiso, perto Cuneo.Piemonte.
Vinha de producgao: controlada por agronomos em todas as fases fenoldgicas
Colheita: manual em caixas de 18 kg

Processo de vinificacdao: a uva é esmagada e desengace e inocular com colture.
A pura cepa de levedura deve ser fermentada tanto em tanques de carvalho
quanto tanques de aco inoxidavel, € uma maceracao de 30 dias, com remontagem
didria para estracdo a parte total do compostos fendlicos.
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Degustacao: Cor vermelho rubi intensa, apresenta aromas intensos e
encantadores de bagas vermelhas, de corpo inteiro com uma taste. Quente e
generoso é um vinho aristocratico.

Altitude: 350 metros acima do nivel do mar

Vinha: 30 anos de idade

Solo: vulcanica parcialmente, e parcialmente de origem moranic
Irrigacao: irrigacao por gotejamento

Fermentacgao alcodlica: alcance do controle 25 - 30 ° C
Maceracao: 30 dias

Armazenamento: barril de carvalho

R$ 159,90

Prova da safra 2008 na V ExpoVinhos Curitiba em 23/09/2013.
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