MALBEC
2011
Vinificacion

Cosecha: M'mua]
Harvest: Hand p {

Vinification

Encubado: ]‘.mqu-.s de acero inoxidable de doble camisa
Tank Fermentation:

Tiempo de fermentacion: 8 dias
Fermentation Time: 8 days
Temperatura: 25/28°C
Temperature: 25:28°C
Fermentacion Malolictica: Si
Malolactic Fermentation: Yes

Double jacketed stainless steel tanks

Guarda: 4 meses en b.ll’l’ltd\ de roble; Iu 20 3 muu en botella
1"’(”?" 4 months in oaK ca 15ks --J.'.-'”. d by 3 1 ns i l

Composici()n Varietal /Varietal (.'mnpa,s'iﬁrm

@ 100% Malbec

Analisis ' Analysis

Alcohol: l 3.5 %Vol

Alcohol: Vol

Acidez Total 4 87 g/l (‘u.ldu Iarlarlm)
Total Acidity: ¢/l (Tartaric acid)

Azucar: 2 54 g/l
Sugar: 2.54 g/l

Degustacion / Tasting

Color: Rojo pmlundn
Colour: Deep red colow

Aroma: C mnplt._m con nol.l\ de \mILt
Aroma: Complex aroma 1d k

Sabor: I-rut.h dL ha)as mga\. y hu]as de tabaco
Flavour: Blackbe d tobacco leaves

s y ciruelas negras

ns nores

Final: C ()mplt.l() con t.lmnm dulu.s y Imal th.;_.ilntt.
Finish: Sweet tannins, elegant and complex finish
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