Fichas Técnicas

AYA Itdlia
SANGIOVESE TOSCANA IGT
-
TENUTA CAPARZO

Corte: 85% Sangiovese, 5% Merlot, 5% Petit
Verdot e 5% Alicante.

Origem: Toscana - Italia

Envelhecimento: 3 meses em barris de carvalho francés e
mais 2 meses em garrafa.

Alcool: 13,5%

Guarda: De 5a 7 anos

Corpo: Médio Corpo

Servico: 16-18°C

Notas: De cor vermelho rubi intenso com notas
violeta. No nariz é frutado, intenso e
picante, com notas de amoras maduras,
framboesa e baunilha. Na boca é sapido, 1 U /
redondo e persistente. |\ SANGIOVESE ’
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Harmonizagao: Ideal acompanhando carnes vermelhas i \
assadas, massas com molhos vermelhos,
sopas e queijos.

Produtor: A Caparzo oferece produtos de qualidade

superior usando técnicas de producdo
artesanal. Mais e 30 anos se passaram
desde as primeiras parreiras plantadas.
Desde entdo ela cresceu com respeito a
tradicdo do Brunello e seus diversos
terroirs.
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