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Luigi Bosca | Cabernet Sauvignon

Vinedos Finca El Paraiso, Maipi (Mendoza).
Antigiiedad de lasvides 50 afos.

Altitud 780 metros.

Rendimiento 7000 kg/ha, 49 hl/ha.

Variedad Cabernet Sauvignon 100%.

Datos de elaboracion Cosecha manual. Seleccién de racimos,

despalillado y seleccion manual de granos.
Fermentacion en cubas de aceroinoxidable a
temperatura controlada de 28°C con levaduras
seleccionadas, Finalizada la fermentacidn
aleohdlica, pasa a barricas de roble francés
nuevas en las que permanece durante 14 meses,
Se embotella filtrando suavemente.

Crianza en barricas 14 meses

Notas de cata Luigi Bosca Cabernet Sauvignon es un vino de
color rojomuy brillante, con aromas especiados,
frutales (cassis, moras) v notas florales integradas
con su crianza en madera. De gran estructura y
cuerpo, esun tinto elegante, de taninos maduros
y cardcter sobrio.

Paotencial de guarda 10 aiios,

Temperatura Entre18°Cy 20°C.
recomendada de servicio

Maridajes Ideal para acompanar carnes rojas asadas y
carnes de caza mayor, comociervoy jabali.
Ademds, combina bien con quesos durosy platos
con setas.

Analisis basicos Alcohol: 147 -pH: 3,6 - Acideztotal: 5,3 g/1 -
Amicar residual: 2,2 g/l - Extracto: 30 g/l

Endlogos José Irrera [/ Vicente Garzia.

PROVA DA SAFRA 2007.

Risoto de arroz negro e peru defumado. Almoco em 20/10/2013.
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