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Montes Classic Merlot es un vino afrutado y expresivo, con evidentes notas de frambuesas y

evocaciones de mora que combinan muy bien con el cardcter especiado tipico de esta variedad.

El roble esti presente pero permitiendo que la fruta sea el elemento principal. Posee un buen
equilibrio de taninos y acidez que resulta, finalmente, en un vino suave y amigable. Su final es

largo y agradable.

INFORMACION TECNICA ANALISIS BASICO

Denominacién de Origen: Alcohol 13.8°
Valle de Colchagua. Acidez Total (H2 SO4) 3.51 gflt
Guarda: Aztcar Residual 2.92 ofl
Seis meses en barricas de roble francés. pH 3.47

Rendimiento: vy T :
Cerca de 8 a 10 toneladas por hectirea 802 Libre

(aproximadamente 3 a 4 toneladas por acre).
Variedad:
85% Merlot; 15% Cabernet Sauvignon.

Produccién:
54.000 cajas de 12 x 750ml.

SUGERENCIAS

Recomendaciones de Guarda

Puede disfrutarse de inmediato o guardarse en bodega por 6 afios.

Temperatura Recomendada al Servir

17°-18° C (62°-64° F).

Decantacion:

Se recomienda decantar al menos media hora.

Maridajes:

Altamente recomendado con pollo con salsa de champifiones y papas asadas,
pastel de choclo, humitas (Chilean tamales), aji de gallina, lasafia.

Acidez Volitil (C2ZH402) — 0.46

Y OVIE
V.ULO gf

www.monteswines.com

Risoto de funghi. Jantar em 02/11/2013.

2171




