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Salton Intenso Brut

Composicao: Malvasia

Apés a separacao do cabinho as uvas sao conduzidas
para a prensa pneumatica. A extragdo do mosto das uvas
€ realizada a baixa pressédo para que se obtenha um
mosto limpido com total auséncia de substancias que
possam dar sabor estranho e amargo ao futuro vinho
base. Apds uma clarificagcdo do mosto este é fermentado a
baixa temperatura com fermentos selecionados.

Toma de Espuma:

Com o vinho base ja estabilizado é depositado em tanques
(autoclaves) para a refermentacdo com adicao de
fermentos selecionados, que ocorre em um periodo de
aproximadamente 30 dias a 12°C. Apds este tempo, as
leveduras sé@o separadas por centrifugacao e filtracao,
posteriormente o0 espumante € engarrafado
isobaricamente a 0°C.

Caracteristicas do Salton Intenso Brut

Brilhante, com tonalidade palha e reflexos esverdeados.
Abundante desprendimento de pequenas borbulhas de
SALTON gas, em forma de rosario. Boa formacédo de espuma, boa

persisténcia. Aroma de flores (como a flor de acéacia) e
frutas citricas, maca verde. Sabor fresco, agradavel e
Cremoso.

Acompanhamentos:

Aperitivo com canapeés, queijos suaves, peixes, frutos do
mar e pastas suaves.

Leitdo assado e acompanhamentos.
Almocgo de Natal em 25/12/2013 com a Familia Silva.
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