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GARIBALDI PRIMÍCIAS BRUT 
 

Variedades 

Riesling e Trebbiano 

 
Elaboração 

Método charmat curto (2ª fermentação em tanques de 
Inox) 

 
Visual 

Coloração brilhante, com tons em amarelo palha com 
reflexos esverdeados, boa formação de perlage com 
borbulhas médias e intensas. 

 
Olfato 

Aromas encantadores, com toques frutados, lembrando 
acerola e lima, com notas florais. 

 
Paladar 

Seu paladar encanta e revela sua identidade, mesclando 
acidez e suavidade, tornando-o refrescante e delicado em 
boca. 

 
 
Dados Analíticos 
Álcool – 12,0% vol 
Acidez total – 5,4g/l  
Açúcar – 13g/l 

 
Temperatura de Serviço 

Melhor apreciado entre 06 e 08°C 

 

Harmonização 

Ideal para pratos leves e pouco condimentados, como massas em molhos a base de 
tomates, legumes, sopas densas e carnes assadas. 

 

 

 

Jantar de passagem de ano 2013/2014 com a Turma da Praia.   
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