VARIEDADE Cabernet Sauvignon (100%)
SANTA ANA e
Homage VINHEDOS Maipt, Mendoza.
SOLO Profundo e pedregoso
CABERNET PROCESSO Colheita manual em caixas plasticas.
SAUVIGNON Selecdo de cachos

Desengagado & moenda.

Fermentacdo classica com leveduras selecionadas.
: Prensa pneumatica e decantacao
B Fermentacao malolactica natural,

6 meses em barris de carvalho francés e americano.

a.k.a Rodolfo Sadler

Filtrado.
Envasado.
Rodolfo Sadler, mais conbecida COMPOSICAD Alcool: 13,50% | Acidez total: 5.38 g/l
conte “Opi”, elabora os nossos
wimbos em Bodegas Santa Ana APRESENTACAD 750 ml,
desde rofs. Sem dieida, todos
eles ténm a swa marca pessoal DESCRICAQ Este opulento Cabernet Sauvignon argenting, envelhecido seis meses em barris de carvalho,
Opi & wm dos endlogos apresenta aromas predeminantes de amora e ameixa. E robusto e redondo na boca, com
argentinos mais destacados pela generosas notas picantes. Elegante, de grande estrutura e final prolongado.
sua paicido ¢ dedicagio, obtends,
assim, s mrellores ¢ mais SUGESTOES Combina de forma estupenda com cordeiro assado, carnes vermelhas e queijos maduros,
expressivos caldos de cada regido
e wimbeds. TEMPERATURA 16%-18°C

Esta linha foi desenvoloida em PARA SERVIR
homenagem a Opi ¢ ans seus 25
anos de enorme devopio e
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www.bodegas-santa-ana.com.ar

Jantar de passagem de ano 2013/2014 com a Turma da Praia.
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