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. ORIGEN .
Valle de Rapel
. SUELO .
Terrenos de lomaje suave y ribera.
. GUARDA .
60% guardado en barricas de roble francés y americano durante

8 meses.

{ COLOR }
Rojo paivpura intenso.

{ AROMA }
Excelente tipicidad de merlot, donde sobresalen sus notas a guindas
acompaiiadas de sotobosque, complenientadas con suiiles togues de vainilla
y toffee, aporitados por las harvicas americana.

{ SABOR }
Sedoso y amistoso desde un principio a fin, con términos elegantes y
balanceado. Su cuerpo medio y fruta negra fresca hace de este vino un

equilibrio notable y placentero.

ACOMPANA }
Cocina italiana no especiada y rica en salsas de tomates. Carnes blancas

acompaitadas con saltas cremoias y/o qicesos siaves.
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